TTTTTiTm 


家庭用 


取扱説明書 


保証書別添 


グリル付ガステーブル 


口 夕 

□□ た 

型式の呼び 

KGE-M661VFTS(SL)L 

RTS-M660VFTS-L 

IZ-M66VCTS(GR)L 

RTS-M660VCTS-L 

KGE-M661VFTS(SL)R 

RTS-M660VFTS-R 

IZ-M66VCTS(GR)R 

RTS-M660VCTS-R 



参ご使用の前にこの取扱説明書と別添の保証書をよく 
お読みのうえ、安全に正しくお使いください。 
♦お読みになった後は、保証書といっしょに大切に保管 
してください。 

♦この機器は家庭用ですので、業務用のような使いかた 
をされまずと著しく寿命が短くなりまず。 

参この機器は国内専用でず。ミ毎外では使用できません。 

参取扱説日月書を紛失した場合は、お買い上げの販売店、 
またはもよりの当社事業所にお問い合わせください。 


Si センサーコン□の1 
安全機能びはた!5い 
ています 


参火が消えた 
参火がつかない 
参火がルさくなった 

圆曲: 


























なるほど p ミまむ Si センサーコン □ 

温度を見守る温度センサーで、安ぶ\便利機能を巧実させた 
新しいコン□です。 


ご rD こ万一の;'肖し忘れや、 

が 天ぷら油の過熱を未然に防止 

ご^こなべ底が高湿になると、 

合 、自動的に弱火になる安全設計 

煮ものなどで 

" WC 焦げつきはじめると、 

旨 初期段階で自動消火 


温度センサーのはたらき 



時間 ► 


①通常時 ②高温調理時 

温度センサーのはたらきにより、妙め 高温調理は温度センサーがまったく作動しなくなる機 

ものやいりものなど比較自勺温度の高い 能ではなく、①通萬時よりも高い温度まで調理できる 

調理や、なべの空焼きをしたときに、 機能でず。高温調理を使巧した場合でも、なべの異常 

強火•弱火を自動で調節したり、自動 過熱を防ぐために、強火•弱火を自動で調節したり、 

で火を消したりしまず。 自動で火を消したりしまず。高温調理にしてから最長 

30分で自動で火を消しまず。 

高温調理中は、焦げつき消火機能や天ぷら巧過熱防止 
機能は作動しません。 















お P 3 い合わせのをい頃目でず 


詳しくは馬^48ページ 


D 勝手に 

义びかさ < なつたり、 

义が消える 

■ Si センサーコン□の安全機能が 
はたらいていまず。 

旦高温調埋にしたのに、 

勝手に义びかさくなつたり、 
义が消えたりする 

■ ずべての安全機能が解除された 
わけではありません。 


因义びつかない 

■もしかして乾電池？ 



Q ■焼網は使用しない Q 

トッププレートに落ちたミ由な ク 

どが発火したり、機器の異 
常過熱のおそれがありまホ 


を< じ 


各部のなまえ . 

便利機能で楽しく調理 



安をなご利用のために 

安全上のごを意泌ずお守りください） ... 6 


安全上のごを意感置編） . 7 

安全上のごを意彼用編） . 9 


このコン□にごいて 


機器の設置 . 15 ■ 

乾電池を入れる . 19 


知っておいていただきたいこと • • • • 20 !■ 


毎曰のほいかた 

コン□の使し、かた 湛本の操低 . 21 IH 

揚げものをする . 23 ■ 

妙、めもの.いりものをする . 25 H 

お湯をわ力、す . 27 H 

ごはん•おかゆを炊く . 29 Hi 

グリルの使いかた . 33 HI 

長くご利用いただくために 

日常点検とお手入れの道具……37 ■ 

お手入れのし力、たロンロ . 39 

お手入れのしかた(ブリル） . 41 

安全機能 . 42 ■ 

よくあるご質問の &A). 43 


ブザーが鳴って、こんな表示が出たら49 ■ 
交換部品•別売部品のご紹介••引 ■ 
長期間使用しない場合/仕様•寸法図52 ■ 
アフターサービス/廃棄時のお願い53 
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参図は強义カバーナーげ左側の機器で説明してあります。 


ごとく 


強火カバー ナー 


品名衷ル位置- 





み 


ブリルとびら一 
ブリルとびら取っ手—— 


グリル焼網 
グリル皿 
グリル皿受け 


-ごとく 

•標準バーナ ー 

-グリルが気 □ 

-グリルが気□カバー 


ト ッププレー ト 




強火カノ \'ーナー用 
火力調節つまみ 


標準パ'—ナー用 
乂力調節つまみ 


電池ケース 


強火カバーナー用 
点火□ックつまみ 

強火カバーナー用 
操作ボタン • 表示窓 


上乂グリル用 
火力調節つまみ 



一下乂ク'リル用 
火力調節つまみ 

-グリル用 

操作ボタン•表示窓 


標準パ'—ナー用 
操作ボタン • 表示窓 

標準バーナー-グリル用 
点火□ックつまみ 




ホース エンド \ 


(キヤップをはずして保管してくださし、） 



バーナー キャップ 


温度センサー 


電極 

(点火プラグ） 


が 

’一-リンブ \ 二離 ;! r 置 


バーナー 本体 


r 



【 操作部 ■ 



♦強火カノ ナーが左側の機器の場合 



高温調理スイッチ-ランプ 

湯わかしスイッチ•ランプ 


馬 =25 ページ1 

屬= 27 ページ 

1 




電池交換サイン 

[ y 19 ページ 


揚げもの 
スイッチ•ランプ 

函= 23 ぺージ 


か飯スイッチ-ランプ 

31 ぺージ 


ブリル点火確認ランプ 

巧" 35 ぺージ 


♦強火カノ ナーがち側の機器の場合 



各部のなまえ 























ごはん•おかゆを 
炊 < とさ 

鼠31ぺージ 


湯ねかしモード 


⑥ 



っーヒー 
紅茶の 
湯わがしに- 


お湯をねかすとさ 

軟27ぺージ 


ホ少めちの、いりちの、 
あぶりちのを 
するとさ 

軟25ぺージ 


易げらのモード 


( 2 ) 


, 焼きギヨーザ、 
お好み焼きにも 
、使えまずノ 


易げちのをするとさ 

す 23ぺージ 


便利機能を上手に使って、楽しく調理しましよう。 


便利機能で楽しく調理 











まを上のご注意（财ぉ守りください) 


■お使いになる人や他の人への危害、財産への損害を未然に防止するため、 
必ずお守りいただくことを次のように説明しています。 

■ l ^ TF に示ず表示と意味をよく理解してか5本でをお読みください。 


A 危険 

この表示を無おして誤った取扱いをずると、人が死じ、重傷を負ラ危険、 
または火災の危険が差し迫って生じることが想定される内容を示していまず。 

A 警告 

この表示を無視して誤った取扱いをずると、人が死 t 、 重傷を負う可能性、 
または火災の可能性が想定される内容を示していまず。 

A 注意 

この表示をおおして誤った取扱いをずると、人が傷害を負う可能性や物的 
長害のみの発生が想定される内容を示していまず。 


■絵表示には次のような意味びあります。 


A 危険 


この表示を無視して誤った取扱いをずると、人が死亡、重傷を負ラ危険、または 
火災の危険が差し迫って生じることが想定される内容を示していまず。 


乂気禁止 


ガス漏れに気づいた6 

■絶対に义をつけない 

■電気器具（換気扇など）のスイッチの入/切をしない 
■電源プラグの巧き差しをしない 

■周辺で電話を使用しない 

炎や火花で引火し、爆発事故を起こずことがありまず。 


マげ A 

嘗 



(S) 

火気禁止 


〇 


■ずぐに使用を中止する 

① ガス栓を閉める。（つまみのない 
ガスコンセント接続の場合は、 
ガスコンセントからソケットを 
はずず） 

② 窓や戸を開けガスをタトへ出ず。 

⑤外に出て、もよりのガス事業者 

(供給業者）に連絡ずる。 


①火を;'肖す 


②窓を開ける 



この絵表示は、気をつけていただきたい r ミち意煥起」内容でず 

この絵表示は、してはいけない 

W 隆歷でず 變 H 

(S 

分辭禁 i 

) 

ヒ 

この絵表示は、必ず実行していただきたい「強制」内容でず j 胃 

換気必要 



安全上のごを意(必ずお守りください) 
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まを上のご注意 


樹置編） 



〇 


ガスコードは 

■器具用スリムプラクぶがガスコ-ド ホ_ス王ンド器具用スリムプラグ 

の取扱説明書に従って接続ずる I I K 

「ガスコードで接続ずる場合」厲=18ぺージ jpu «—OEi [ 
をご覧ください。間違った接続はガス漏れの \ 

原因になります。 ホい線 


ガスコード 


〇 


■可燃物との距離を確実に離ず \ 

火災を防条例で定められていまずので、必ず 
守ってください。距離がおいと火災の原因に 100cm な上 

なりまず。 15cm な上 ゾし 15cm な上 

似下の場合は必ず別売の防熱板を取り付けて :^^-^〜 

〈ださい。原15ぺ-ジ 
参可燃性の壁（ステンレスやタイルを張った巧 
燃性の壁も含む）との距離をち図のようにと 

れなし、場合 闷も‘'、性の 

防熱板はお買い上げの販売店、またはもよりの当社事業所にお問い合わせください 

■設置後機器の周辺を改装ずる場合も可燃物との距離を確実に離ず 


(可燃性の壁の場合） 


〇 ■機器の銘板に表示してあるガス種（ガスグループ） 1 U 外のガスでは使用し 
ない 

参表示のガス種が一致していない場合、不完全燃焼により一酸化炭素中毒になったり、 
爆発着火でやけどをしたり、機器が故障ずる場合がありまず。 

参銘板は機器本体ち側面に張ってありまず。わからない場合はお買い上げの販売店、ま 
たはもよりの当社事業所にお問い合わせください。 

参転居されたときも、ガスの種類が銘板の表示と一致していることを確認してください。 


〈例〉銘板 （12A-13A の場合) 



③ 

分解禁止 


■絶対に改造 • 分解は行わない 

一酸化炭素中毒、ガス漏れ、火災、作動不良の原因になります。 


この表示を無おして誤った取扱いをずると、人が死 t 、 重傷を負ラ可能性、 
または火災の可能性が想定される内容を示していまず。 


安全上のごを意(設置編) 












の 


〇 


ガス用ゴム管（ソフトコード)は 

■継ぎたしや 
二又分 111 ミはなぃ 

ガス漏れの原因に 
なりまず。 


■検査合格マークまたは J 旧マー 
クの入っているものを使用する 

ガス用ゴム管似外は耐义性に欠けガ 
ス漏れの原因になりまず。ビニール 
管は絶対に使用しないでください。 


合格 ® 


■ひび割れたり、古くなったガス 
用ゴム管は使用しない 

ガス漏れの原因になります。ときどき 
点検して古くなった (5 

場合は取り誓えて &巧\ ヒビ割れ 
ください。 




I ホースエンドのホい線まで差し込 
んでゴム管止めでしっかりと止める 

しっかり止めないとガス漏れの原因に 
なりまず。 ホい線. _レ、 


ホースエンドガス 用ゴム管ゴム管止め 


の 


ガス用ゴム管(ソフトコード)、ガスコードは 

■グリル排気口などの高温部に触れたり、巧れたり、ねじれた状態で使用しない 

できるだけ短くして使用してください。 

■機器の下を通したり、グリル排気口や炎に近づけない 

■他の機器で加熱されるような所に通さない ~~ 卜 ® 

使用時は周囲が高温になりガス用ゴム管がとけたり、 ^ 



A 注意 

この表示を無視して誤った取扱いをずると、人が傷害を負ラ可能性や物的 
長害のみの発生が想定される内容を示していまず。 


の 


■棚の下など落下物のを険のある 
場所に機器を設置しない 

機器の上に落ちたものが燃えて、火災 
の原因になりまず。 

■強い風の吹き込むところには設 
置しない 

点火不良や途中;'肖火、機器内部の損 
傷、ま全機能が正しくはたらかない 
などの原因になりまず。 

■湯沸器の下に設置しない 

湯沸器の不完全燃焼防止装置がはた 
らき、火がつかない場合がありまず。 
また、湯沸器の寿命を縮めまず。 


〇 


■照明器具など樹脂製品の下へ設 
置しない 

照明器具のかさなどが変形-変色ずる 
ことがあります。 

■水平で安定性のよい丈夫な台の 
上に設置ずる 

不安定な所や傾いた所に設置ずると機 
器が傾いてやけどやけがのおそれがあ 
りまず。 


安全上のごを意(設置編) 










まを上のご注意 


(使用編) 


A 1 

1告 

この表示を無おして誤った取扱いをずると、人が死 t 、 重傷を負ラ可能性、 
または火災の可能性が想定される内容を示していまず。 



〇 


コン□には 

■コン□をおおラよラな大きな鉄板やなべは使用しない 

一酸化炭素中毒や機器の異苗過熱のおそれがありまず。 


(ソ 


■アルミはく製しる受け、省エネごとくなどの 
補助員は使用しない 

一酸化炭素中毒や機器の異苗過熱のおそれがありまず。 


アルミはく製しる受け省エネごとく 


■焼網は使用しない 

トッププレートに落ちたミ由などが発火したり、機器の異萬過熱のおそれが 
ありまず。 



使用中は 


の 


■機器か!5離れない 

■就寝•外出をしない 

参調理中のものが異萬過熱し火災の原因 
になりまず。特に揚げものをしている 
ときはを意してください。 

参ブリルを;'肖し忘れると調理中のものに 
火がつくことがありまずのでを意してく 
ださい。 

参電話や来客の場合は必ず火を;'肖してく 
ださい。 


ni 


〇 


■揚げものは必ず200 m elU 上の調 
理油で行ラ 

調理ミ由の量がはじめから少なかったり、 
減ってきたりずると発火ずるおそれがあ 
りまず。 




■画商 M 


〇 


使用をは 

■操作ボタンを戻して、乂が消えたことを確認ずる 

■ガスをを閉める（開閉つまみのないガスコンセント接続の場合は、ガスコン 
セントか5ソケットをはずず） 

ミ肖し忘れによる火災の原因になります。特にブリルは;'肖し忘れをしやずいので、必ず火が;'肖 
えたことを確認してください。 


安全上のごを意(使用編) 























けスコン□の巧ぐには 

■爆発のおそれがあるものを 
置かない 

熱でち内の圧力が上がり、爆発 
のおそれがありまず。 

参 スプレーち 

参カセツトコン□用ボンベなど 

■引义しやずいものを使用し 
ない 

火災の原因になりまず。 

参スプレー.ガソリン.ベンジン 
など 

■燃えやすいものを置かない 

火災の原因になりまず。 

参機器の上方に調味料ラックなど 
参ペットボトル•プラスチック類 
参ふきんやタオル-調理ミ由など 


の 


グ U ルが気□は 

■ふさんをのせたり、 

アルミはくなどでふさがない 

異苗燃焼による一酸化炭素中毒や火災、 
機器焼損の原因になりまず。 



ガスコン□の下には 


〇 

■燃えやずいものを敷かない 

火災の原因になります。 


参新聞紙-ビニールシートなど 



■電源コードを通さない 


V 

火災の原因になります。 

ノ 


の 


■高温調理で揚げもの調理をしない 

調理ミ由の温度が高くなり、発火ずるおそ 
れがあります。 


グリルは 

■グリル皿だけを持って本体より 
取りはずさない 

グリルとびらが落下し、やけどやけが 
をずるおそれがありまず。必ずグリル 
とびら取っ手を持って取りはずしてく 
ださい。 

■グリル石や、グリルシート、 
アルミはくなどをグリル皿に 
使用しない 

異萬燃焼による一酸化炭素中毒や、 
機器損傷の原因になりまず。 

■脂びをく出る調理時はグリル 
焼網にアル S はくを敷かない 

脂がたまり発火ずるおそれがありまず。 


〇 


■グリルとび!5に魚などをはさみ 
こまない 

魚などが燃えたり、トッププレート 
前部を焦がしたり、機器の上部が過 
熱され、やけどのおそれがありまず 

■义びついたまま持ち運ばない 

火災、やけどのおそれがありまず。 

■グリル庫内に食品くずやふきん 
などびないことを確認ずる 

■グリル皿などにたまった脂はご 
使用のつど取り除く 

食品くずやふきん、脂が燃えて、発火 
や火災、やけどのおそれがありまず。 


臭常時は 

■义を消し、ガスをを閉める（つまみのないガスコンセント接続の場合は、 
ガスコンセントか5ソケットをはずず） 

地震、火災、異苗な燃焼•臭気•異萬音を感じたときは、ずぐに使用を中止してください。 


安全上のごを意(使用編) 


0 















Q ■幼いお子様だけで 
触!5せない 

やけどやけがなど思わぬ事故の 
原因になります。 


の 


グリルが気□には 

■手や顔などを近づけない 

■なべの取っ手を排気口に向けない 

高温の排気が出まず。 

やけどやなべの取っ手が過熱され取っ手 
を焼損ずる原因になります。 


Q ■点火するとをや使用中はバーナー 
付近に顔を近づけたりグリルとび 
5を開けてのぞき込まない 

炎や熱で顔をやけどずるおそれがありまず 。1 


® ■使用中は手や巧服を炎、バーナー、 

グリル排気口付近に近づけない 

油やエプ□ンなど巧服に着火したり、熱 
によるやけどのおそれがありまず。 

なべを動かずときや炎の大きさが自動で 
弱火から強火へ切り誓わるときがあるの 
でを意してください。 , 


〇 ■片手なベや底の丸いなべは不安定 
な状態で使用しない 

なベが傾いてやけどのおそれがありま 
ず。なべの種類によっては、傾いたり、 
ずべりやずいものがありまず。ルさい片手 
なべや底の丸いなべなどは、必ず取っ手 
を持ちながら調理をしてください。 ， 


(S 


■コン□には石焼いちつぼは 
使用しない ^ 

機器の異萬過 ^ 

熱による機器 

損傷の原因に に 
なりまず。 


® ■調理拟外に使用しない 

衣類の乾燥や練炭の火起こしなどをずる 
と、火災や機器焼損の原因になります。, 


接角虫禁止 

の 


使用中、使用直をは 

■操作ボタン-操作部-つまみ-グリルとび！5取っ手 1 U 外は触!5ない 

やけどのおそれがありまず。ブリルのみ使用してもグリルバーナーの炎や排気の熱により、 
トツププレートは熱くなりまず。細らないようを意してください。 

■グリルとび!5に水や洗剤をかけない 

ガラスが割れてけがのおそれがありまず。 


この表示を無おして誤った取扱いをずると、人が傷害を負う可能性や物的損 
害のみの発生が想定される内容を示していまず。 


安全上のごを意(使用編) 



























(つづま) 


の 


■機器に風を当てない 

扇風機やエアコンなどの風が 
当たるとま全機能が正しくは 
たらかず、機器損傷や誤作動 
の原因になりまず。 


の 


■操作部やグリルとび！ 5 には強い力 
を加えない 

手で巧えたり、ぶら下がるとけがや機器損 
傷、誤作動の原因になりまず。 

■操作部には水や洗剤を直接かけない 

誤作動の原因になりまず。 


爲 

換気必要 




〇 



■使用中は必ず換気ずる 

参換気扇を回ずか、窓を開ける 

換気をしないと不完全燃焼による一酸化炭素中毒のおそれがありまず。 

参こんなときは窓を開ける 

屋内設置で自然排気式給湯器-ふろがまを使用している場合は、窓など 
を開けて換気してください。換気扇を回ずと、排気ガスが逆流して一酸 
化炭素中毒のおそれがありまず。 


点义しない場合は 

■操作ボタンを戻して、消义の状態に戻し、 

周囲のガスがなくなってか 5 再度点义ずる 

ずぐ点火操作をずると周囲のガスに引火して、衣服に燃え移ったり、やけど 
のおそれがありまず。 


■やかんやなべなどの大きさに合わせて义力調節ずる 

火力が強いと取っ手が焼損したり、手を細れるとやけどのおそれがありまず。 


〇 

点巧、お手入れの際は 

■機器を水につけたり、水をかけたりしない 

不完全燃焼、故障の原因になりまず。 

〇 

■機器びをめていることを確認 

■必ず手袋をずる 

する 

手袋をしないとけがのおそれがあり 

調理後は高温のため細れると、やけ 

まず。 


どのおそれがありまず。 

m ! (ーナーキャッ プを水洗いし 


■操作ボタンを□ックずる 

たときは水気を十分切ってか 


不用意な点火を防ぎまず。 

日取り付ける 


■ガスをを閉める（つまみのな 

炎 □ がぬれたまま使用ずると点火し 


いガスコンセント接続の場合 

なかったり、異萬燃焼の原因になり 

— 1- u v-~y-s. 


は、ガスコンセントか 5 ソケ 
ットをはずず） 

簾^ 


誤って点火した場合、やけどのおそ 
れがありまず。 




ノ 


安全上のごを意(使用編) 














まを上のご注意 


(使用編) 


A 注意 


この表示を無視して誤った取扱いをずると、人が傷害を負ラ可能性や物的 
損害のみの発生が想定される内容を示していまず。 


の 


〇 


温度センサーは 

■強いショックや力を加えたり傷をつけない 

変形や傾きにより温度センサーが正しくはたらかなくなり、 
調理;'由が発火ずるおそれがありまず。 


■お手入れはこまめに行い、上下にスムーズに動くこと 
を確認ずる 

参動きが悪いとなべなどが傾き、お湯などがこぼれ、やけどの 
おそれがありまず。 

参スムーズに動かない場合は、必ず点検-修理を依頼してくだ 
さい。 



温度センサー 


グリルは 

■魚を取り出ずときなどは手や腕をグリルとび!5やガラスに触れない 

やけどのおそれがありまず。 

接軸禁止 ブリルとびらはいっぱいまで引き出してください。 






o 


〇 


■魚を焼を過ぎない 

魚に火がつき火災の原因になりまず。 

ブリル庫内で魚などが燃えたり、たまった脂に引火した場合は、 

① 操作ボタンを巧して火を;'肖ず。 

② 炎が;'肖えるまでグリルとびらを開けない。 

⑤;'肖乂後、点検を依頼ずる。 

■グリルとび!5を開けたまま使用しない 

グリルとびらを開けたまま使用したり、ひんぱんに開けたり閉めたりずると、 
トッププレート前部を焦がしたり、機器の上部が過熱され、やけどのおそれが 
ありまず。 

■グリル皿には水を入れない 

水が高温になり、こぼずとやけどのおそれがありまず。 

■とり肉などの脂のをい食材を焼くときはミち意ずる 

•焼き具合を見ながら、火力調節してください。 

参脂に引火して、グリ j レ排気□から炎が出る±易合がありまず。 

•やけどや火災などの原因になりまず。 

■グリル皿は水平にゆつくり出し入れし、ていねいに持ち運ぶ 

参ブリルとびらを持ち上げたまま引き出ずと途中で止まらず落下しまず。 

参ブリル皿にたまった高温の脂をこぼずと、やけどのおそれがありまず。 


1安全上のごを意(使用編) 
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(つづを) 


お願い 


参使用中もときどき正苗に燃焼していることをお認してください。 

参ガス栓を操作して火を;'肖さないでください。 

やけどや思わぬ事巧の原因になります。 

参熱くなったなべなどをトッププレートのラベルの上に直接置か 
ないでください。 

ラぺ、 レが熱で変色したり、損傷したりずることがありまず。 

参使ラバーナーの操作ボタンを間違えないようにを意してくだ 
さい。 

参トッププレート上で、 IH ジャー炊飯器、卓上型 IH クッキング 
ヒーターなど電磁誘導加熱の調理器具を使わないでください。 

磁力線により機器が故障ずる原因になります。 

参カレー、ミートソースなどのとろみのある料理やみそ汁などを煮たり温めたりずるときは、突沸 
にを意してください。 

巧巧現をにつし、て 

突沸現象とは、突然に沸とうずる現象です。水、牛ぎし、豆ぎし、ミ西、みそ汁、コーヒーなどの液体を 
温めるときにささいなきっかけ（容器をゆずる、塩、砂糖などを入れる）で生じまず。 

この現象が調理中に起きると、なべがはねあがったり、高温の液体が飛び散るため、やけどやけがの 
おそれがありまず。 

巧巧現をのモ防方法 

♦カレー、ミートソースなどのとろみのある料理やみそ汁などの汁物の温めは弱火でかき混ぜながら 
加熱してください。（強火で急に加熱しない） 

♦熱々の汁物に、塩、砂糖などの調昧料を入れる場合は、かし;令ましてから巧ってください。 

♦なべの大きさにあった火力で加熱してください。 


参煮こぼれにを意し、火力調節してください。 

煮こぼれずると機器内部が巧れまず。また、トッププレート.ごとく .バーナー.バーナーリングなど 
に煮こぼれが焼きついたりして、機器を傷めるおそれがありまず。 

参火力を弱火にしたときは、ミ肖し忘れにを意してください。 

参調理中になべをのせかえるときは、いったん火を消してください。 



安全上のごを意(使用編) 







機器の設置 まをにおほいいただくために、 


1 設置場所を確認ずる（周囲の防火措置) 

図のように設置してくださし、。 





機 

器 

の 

己又 


上記の距離び守れない場ち 

壁励こ別売の防熱板を取り付けて設置してくださし、。 


側面 • 後面 


上面 


流し台 • 調理台などの側面 




防熱板（別売部品）の種類 



型番 

局さ (.mm) 

幅 (mm) 

奥行 (mm) 

① 

RB-60B 

550 

600 

—— 

② 

RB-55S 

550 

—— 

550 

⑤ 

RB-60T 

—— 

600 

550 

④ 

RB-15T 

—— 

150 

550 

⑤ 

RB-50S 

150 

40 

500 

⑥ 

RB-T40SM 

403 

420 

—— 



※機器と壁とのずきまがない場合、こ 
の防熱板を機器本体に取り付けて 
使巧できまず。 



お願 I 


•巧途に適した防熱板を正しく取り付けてください。 

•取り付けかたは別売の防熱板に同捆されている説明書をご覧ください。 

• 防熱板については、お買い上げの販売店、またはもよりの当社事業所にお問い合わせくださし、。 


装ネオやテープ類を取り除< _ 

グリルを取り出し、中の包装材やテーフ°類をすべて取り除いてください。 
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内側の凸部 2 個所をノ くーナーリンブ凹部前後2 
個所に入れて、正しく取り付けてください。 



凸部を後にしてノ くーナー本体前側の凹部にノ くーナ 
—キヤツプ 
のピンを正 
しく取り付 
けてくださ 
し、。 


強火カバーナー標準バーナー 



バーナーリンブツメ部をトッププレート巧部に合 
ねせて、パーナーリンバ_ナ_リング 

取り付けてください。 トッププレ_卜 

巧部 


•バーナーキャップ、バーナーリンブ、 
ごとくは消耗部品でず。バーナーキ 
ャップは厚みが薄くなったり、変形 
して炎がふぞろいになった場合は交 
換が必要でず。お買い上げの販売店、 
またはもよりの当社事業所へお問い 
合わせください。厲=引ページ 



Q 


I ごとくは誤った取り 
付けで使用しない 

誤った取り付けをすると 
なべなどが不安定になり、 
傾し、たり、倒れたりしまず。 



誤った取り付けの例 


Q 


■ノ t '— ナーキヤツプは誤つた 

取り付けで使用しない 

編赢 

♦'教しない場合があパぞき 

卜 , ホ d 

参炎のふぞろいや逆火で J©u, Q 

不完全燃焼、一酸化 
炭素中毒のぉそれゃバ 
-ナーキャップが変お 

ずる場合がありまず。バ-ナ-キャッフの裏返し 
♦機器の中に炎がもぐりこんで、焼損する原因 
になります。 

■ノ ナーリングは誤った取り付けで使用 

しない 

誤った取り付けをずるとごとくが不安定になり、 
なべなどが傾しがり、倒れたりしまず。 




/ ■('- ナ ーU ングの浮き / ナ ー リングの裏返し 


正しく設置しましよラ 














カス栓に合わせて正しく接続してください < 


ガス用ゴム管で接続する場含 


H ホースエ ンドのホい線まで 
しっかりと差し込み、ゴム 
管止めで固定する。 


ホい線. 




ご.ガス用ゴム管 
(ソフト〕-ド) 

ゴム管止め 


機器のホースエンドガス用ゴム管ゴム管止め 

g ガス栓を開け、接続部からガスの臭い 
がしないことを確認したら、ガス栓を 
閉める。 


取後まご 
確実に閉める 



■用意するちの 

♦ガス用ゴム管〈ソフトコード> 
(内径 9.5 mm ホ • JIS マーク入り） 
(巿販品） 

巧合格® 


♦ゴム管止め （2 個）（市販品） 


■ガス用ゴム管（ソフトコード)、 
ガスコードは高温部に触れた 
り、おれたり、ねじれた状態 
で使用しない 

できるだけ短くして使用して 
くださし、。 


機器の設置 


まをにお使いいただくために、 


■ 


画 


機器を接続ずる 




ブリル皿受け 取り付けた状態 


参グリル皿の r テマエ」刻印を手前にして、グ U ル皿受 
けにブ U ル皿がしっかり入るように取り付けまず。 
♦ブリル焼網の脚のツメをグリル皿の角巧に、確実に 
取り付けまず。 


機器の設置 
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正し < 設置しましよ 


(つづを) 


ガスコードで接続する場合 

機器に器具巧スリムプラグを取り付け、 
ガスコードで接続ずる。 


お願い 


ガステーブル用のガス栓であることを確認 
してくださし、。 

ガス栓側がコンセント接続□になっていな 
いと接続できません。ガス栓が機器と同じ 
ホースエンド接続□の場合は、巾眠のホー 
スガス栓用プラブが必要でず。 



ガス栓 

(ガスコンセント） 


■用意するちの 

♦器具用スリムプラグ 
(市販品） 


>ガスコード（市販品） 


□ 器具用スリムプラグを機器のホースエンドに取り付ける。 


機器の ホース エンド 


赤い線 


器具用スリムプラグ 


※器具用スリムプラグの巧包台 
紙の黃面に記載してある取扱 
説明書に従って、正しく取り 
付けてください。 


g ガスコードを機器に接続ずる。 

ガスコードを器具用スリムプラグに「カチッ」と音がずるまで差し込む。 


器具用スリムプラグ 


ガスコード 



※接続部に巧れやゴミが 
ないことを確認してく 
ださい。 


0ガスコードをガス栓に接続ずる。 

コンセント継手をガス栓に「カチッ」と音がずるまで差し込む。 



コンセント継手 


ガス栓が開きまず。 



謹里置 








巧電おを入れる 


付属の単1形アルカリ乾電池2個を電池ケースに入れまず。 


Q 電池ケースのツメをつまんで手前に引 



巨!電池ケースを奥までしっかり巧し込む。 



白電池ケースに表术してある©、©を確認 
して正しく入れる。 



乾電池交換の目をは1年です 


乾電池の交換時期が近づくと、電池交換サ 
インが点滅しまず。新しい乾電池を準備し 
てください。 

電池交換サインが点灯したら、新しい乾電 
池と交換してください。 

乾電池がなくなると点火できなくなりまず 
ので、を意してください。 


Q 

〇 


■乾電池は充電 • 分解 • 加熱*火の中へ投入しない 
■新旧*異種の乾電池は混用しない 

■機器を廃棄ずる場合は、乾電池をはずず 

ショートや発熱、液漏れ、破裂により、けがややけどの原因になります。 

■乾電池に記載してあるを意事項をよく読み、正しく使ラ 


お願い 


電池ケースは取りはずせません。無理に引っ張ったり、巧さえたりしないでください。 

電池ケースに水などの異物が入った場合は、接軸不良の原因となります。ふき取ってきれいにして 
くださし、。 

交換時は機器がをめていることを確認し、必ず新しい単1形アルカリ乾電池を2個同時に入れてくださし、。 
単]形アルカリ乾電池でも使巧状況 • 使巧期間-乾電池製造メーカー-種類が異なると交換時期が1年 
じ(巧と短くなります。また、マンガン乾電池を使用した場合も交換時期が極端に短くなります。 

未使巧の乾電池でも r 使用推奨期限（月、年)」を過ぎている場合は放電により、短時間で電池交換サ 
インが点滅•点なする場合があります。また、付属の単]形アルカリ乾電池は、工場出荷時期により寿 
命が短くなっている場合があります。 


M 乾電池を入れる 
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れべをが 



さび•巧れ 


‘なべと材料 
の重量が 

900 rt ホ滿 



底が丸い 
ステンレス製 


中華なベ巧補助ごとく 


知つておいていただをたいこと 


[] 豆度センサーについて 


♦温度センサーを正しくはたらかせるために、必ずお読みください。 



® ■温度センサーの上面となべ底が密着していないときは使巧しない 

♦温度センサーがなべ底の温度を正しく検巧できずに、発火や途中消火、機器焼損の原因になります。 
参中華なベ用補助ごとくを使用すると、温度センサーがなべ底に密着しない原因になりまず。 




Ml I IW 丄Vノロ 




中華なベ 


の 


■耐熱ガラス容器、±鍋など熱の伝わりにくい 
もの、底が浅く広いなべでの油調理はしない 

ミ由の温度が上がりやすく発火するおそれがありまず。耐熱ガラス容器±鍋底が浅く広いなべ 


なべの選びかた 


ごはん-おかゆに適したなべについては、頤= 30ページをご覧ください。 


なべの種類 

揚げちの 
(油の 量200 mBLU 上） 
炒めちの 

その他の調理 

揚げちのモード 
油の量 

(500 m e 〜1 む 

湯わかしモード 
水の量 

なべ 

フライパン 

材質： 

アルミ、銅、 
ホー□— 

鉄 

〇 

■■ 

— 

曲 

も -p 

材質： 

厚 

手 

〇 

〇 


〇 


ステンレス 

薄 

手 

X 

〇 

X 

〇 

中華なベ 

材質： 

アルミ、銅、 

鉄 

〇 

〇 

〇 

—— 

分 

材質： 

ステンレス 

厚 

手 

〇 

〇 

〇 

—— 

(底が平らな 
もの） 

薄 

手 

X 

〇 

X 

—— 


— 


X 

— 

s ' ラス容器樓 
圧力なベ 

なを 

r 

— 

〇 

(ただし、火が消える場合がありまず) 


— 

やかん 

■ 


■ 



^厚手： 2.5 mm し^(上薄手： 2.5 mm 未満 


お願い 


〇:適していまず 
X :適していません 

(温度を正しく検知できません。） 


中まなべをほうとをは 

• なべ底と温度センサーが密着していることを確かめてから使用してください。 

.中華な ベの 種類によっては、なべが安定せず；温度センサーが正しくはたらきません。 
• 必ず取っ手を持って調理してください。 


温度センサ— 


知つておいていただきたいこと 
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固コン□の使いかた 


(基本の操作) 


2 




\^mK\ 

i^g 

、— 


点乂ずる 


义力を調節する 


I 火力調節つまみをスライドさせる。 


いっぱいまで 
巧しきる 


左ちにゆっくりとスライドさせる 


お巧6せ 


点火のとき、火力調節つまみは標準バーナー 
は「強火」の方向に、強火カバーナーは中央 
の位置に移動します。 


お知6せ 


火力調節つまみを速く操作すると、火が消 
えたり、炎が一瞬大きくなる場合があります。 

































不用意な点义を防ぐには 
(点义□ック） 


幼いお子様のいたずらや誤操作を防ぐため、 
操作ボタンを□ックずることができまず。 

点火□ックつまみを左ちに動かずことにより、 
解除/□ックができまず。 


P ■巧 • (つまみびち） 


□ック 


(つまみび左） 


解除 


妙めもの、いりもの、 

あぶりちのをするときは 

局温調理で調理してください。 

尿25ぺージ 

安全機能がはたらく温度を一時的に高くし、 
最長30分高温で調理できまず。 


揚げちのをするとさは 

揚げものモードで調理してください。 

厘= 23ぺージ 

※揚げものモードを使わないと、調理中に自 
動で火が消えること力《あります。 



参操作ボタンで火を;'肖ず。 


ボタン表示窓（ホミ肖える） 



お願い 


必ず火が消えたことを確認してください。 



I 調理が終わったら、ガス栓を閉める。 



お願い 


調理後は高温のため機器に触れるとやけど 
のおそれがありまず。必ず磯器が冷めてい 
ることを確認してください。 


B n ン S 使いかた賺の覆) 
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揚げをのをずる 


(揚げち のモー ド) 


♦油の温度を一定になちながら、天ぷら•フライなどの揚げものを調理できまず。 

適した油の 量： 已〇 Omfi 〜1 e 
ごとくの中央になべを置く 


'※強火カノ '^ーナーが 
ち側の機器の図 
、で説明していまず, 


? 





点义後、 

乂力調節ずる 


なべの大きさに応じた火力にずる。 




強火^弱火 
左ちにゆっくりとスライドさせる 


I 最初は180でに設定されまず。 
点な（ホ） 





参巧ずたびに、巧のように切り誓わりまず。 
180で一 ► SOO で一^16日で 
^——取り;'肖し-1 



ワンポイント] 


'定温度は調理中でも変更できまず。 


揚げものをする 



































【強义カバーナ ー】 


点な啸) 



I 設定温度になると、ブザーでお知らせしまず。 
調理をはじめてください。 


■池材 . 

• 調理中は自動で強火-弱火を繰り返して、 
温度を一定に保ちます。 


得•••む 

強火 




つ 


r 


弱火 


調理中に火が消えた場合は、設定温度が取 
り消されまず。再度操作を行ってください。 



〇 乂を消ず 


参操作ボタンで火を;'肖ず。 

ボタン表示窓（ホミ肖える) 



巧ず 




火加減が難しい調理も簡単に作れまず。 


設定温度の目ま 

とりのから揚げ、ホットケーキ、ドーナツ 

160で 

天ぷら、コ□ッケ、焼きギヨーザ;お好み焼き 

180で 

クルトン、かきもち揚げ 

200で 


なべの種類•材質や厚さ、油の量などにより、 
設定した温度と異なる場合がありまず。 

• 揚げものモードのミ由の温度は、天ぷら用鉄製 
なべで設定してありまず。 


170に-190に- 210にに設定ずるときは 


参揚げものスイッチを巧し、「180で」の設定温度表示ランプを点灯させ、そのまま約3秒巧し続ける 
ことで、表示温度+1日での設定ができまず。 


「設定温度 I 
「180。〔」 


「190。〔」 


r 20〇。〔」 


r 21〇で」 


「160。〔」 


「1 70 °CJ 


すべて取り;'肖し 



(ピッ含160で D ぶ M 马—聲1•卵2日。じい黎1•孤2日。口 > 



点な 


点滅 


点な 


点滅 


消な 



揚げものをする 
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妙めもの • いりをのをずる 


こんなとき高温調理 


炒めもの、いりもの、あぶりものなどで、急に火がルさくなったり、消えてしまう場合、じ(下の操作を 
ずると、強火•弱火を繰り返しながら最長30分間、通常より高い温度で使用できまず。 

ただし、温度が高くなり過ぎると、安全のため自動で火が消える場合がありまず。 


ごとくの中央にフライパンを置く 


強火カノ《ーナーが 
左側の機器の國 
で説明していまず 



つまんでき前に引いでくださし 、I 

♦〔里1盼ルカ-'」堅呈葡乂の 


3巧巧し 160180 200 

•乳,風 



I !お巧お 
サイン 


3 


〇 



参ランプが点滅から点灯に変わり、ブザーが鳴るまで3秒 L ソ上巧し続ける。 



巧妙巧し 



参食材を投入し、調理をはじめる。 
•もラー度、高温調理スイッチを 
巧ずと取り;'肖しになりまず。 



火が消えると、高温調理は取り消されます。 


(S) 


■高温調理で揚げもの調理をしない 

調理;'由の温度が高くなり、発火ずる 
おそれがあります。 


1炒めもの•いりものをする 
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【強义カバーナー】 



参操作ボタンで火を;'肖ず。 


ボタン表示窓（ホミ肖える) 



ぶ。。，一 

温度センサーのはたらき 



時間 ► 


① 通常時 

温度センサーのはたらきにより、炒めものやいり 
ものなど比較的温度の高い調理や、なベの空焼き 
をしたときに、強火•弱火を自動で調節したり、 
自動で火を消したりします。 

② 高温調理時 

高温調理は温度センサーがまつたく作動しなくな 
る機能ではなく、①通甫時よりも高い温度まで調 
理できる機能です。高温調理を使用した場合でも、 
なべの異萬過熱を防ぐために、強火-弱火を自動 
で調節したり、自動で火を消したりしまず。高温 
調理にしてから最長30分で自動で火を消します。 
高温調理中は、焦げつき消火機能や天ぷら巧過熱 
防止機能は作動しません。 


炒めもの•いりものをずる 
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• お湯がわいたらお知らせし、自動で火が消えまず。 



沸とうして約己分後に、 

自動で乂が消える 


到醒 


参巧ずたびに、次のよラに切り誓わりまず。 


湯わかし 


取り;'肖し 



お巧6せ 


• 取り消したいときは、湯わかしスイッチをもう一度巧 
してランフ°を消しまず。 














【標準バーナー】 


お願い 


なべややかんの形状-材質や水の量によっては、消火や弱火になるタイミングが異なる場合 
や、ふきこぼれる場合がありまず。やけどなどにを意してください。 

温度センサーを正しくはたらかせるために、なのことを守ってください。 

-ふたを開け閉めしない-水をかき混ぜない -なべややかんを動かさない 

•水を追加しない •具を入れない •火力を変えない 

火力はなべややかんの径に合わせて炎があふれないように調節してください。 


和戈 iW . 

• じ(下の場合は、100でになる前に沸とうしたと判断される場合がありまず。 

-一度わかしたお湯（約70てじ(上）を再び湯わかしモードでわかしたとき 
-やかんやなべなどの底が巧れていたり、さびていたりずるとき 

• 自動で弱火になると、火力は変えられません。 


'I J., 



0約5分後、ブザーでお知らせしまず。 



約5分を 

一^ 


皆 


• 操作ボタンを巧して;'肖火の状態にずる。 


ボタン表示窓（ホミ肖える） 



J ぉ湯をゎかず 
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ごはん•おかゆをがぐ mm 


r おいしく炊くコツ 

□ お米は正確にはかる。 

1 80 m £の計量カップを使うと便利です。 

且たっぷりの水で手早くとぐ。 


ずり切り1杯で、 
お米1合です。 

180の計量カップ 



参はじめのとぎ水は、すぐに捨ててください。 

ぬかを含んだとぎ水をお米が吸わないようにずるためでず。 
• r とぐ一洗い流す」を数回繰り返します。 

にごりがうずくなるまで、手早く洗ってください。 




• お米のとぎが足りない場合は、におい-黄ばみ-焦げの原因になりまず。！ 

I 圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓圓 J 


手早くとぐ 


1回で炊ける量 


ごはん 

1〜抢 

炊きこみごはん 

1〜4合 

全がゆ 

0.25〜1合 

7分がゆ 

0.25〜 0.5 合 



マ、、 

(i 

ん 


お 

か 

ゆ 

を 

炊 

< 


[ I お米と水の量の目ま 


お米の量 

水の量 

ごはん 

おかゆ 

容量 

合数(重量） 

全がゆ 

t 分がゆ 

45 m £ 

O . 25 合縱如 g ) 

— 

360 m_e 

470 m_e 

90 m £ 

0.5 合(約 75 g ) 

— 

540 m £ 

630 m £ 

180 m £ 

1 合縱 150 g ) 

300 m _6 

900 

— 

270 m_e 

1.5 合(約 225 g ) 

390 



360 m 

2 合(約 3 00 g ) 

480 m £ 



450 m £ 

2.5 合(約 375 g ) 

580 m £ 



540 in £ 

3 合縱 450 g ) 

670 in £ 



720 m_e 

4 合(約 6 00 g ) 

930 in £ 



900 m £ 

5 合(約 750 g ) 

1130 m 追 




お願い 


•水の量（調味料•だしを含む）は目安です。好みに応じて加減してください。 
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—ド）【標準バ—ナ — 】 





: 


なべの縁が高いもの 

.なべは深いもの 
.なべ底が平らなもの 


おいしく炊くために、炊飯に適した 
なべを選びましょう。 

♦炊飯専用蓋、か飯専用なベも別売していまず。 
屈= 51 ページ 


百3米を水に浸ず時間 


• 洗米した後、必ず30分な上水に浸してから炊飯 
してください。 

•洗米してずぐのお米を炊飯するとごはんが硬く 
なります。 

• 一度水に浸したお米は、砕けやすくなります。砕け 
米が混じったり、お米をとぎ足りない場合はにお 
し、、黄ばみ、炊飯がうまくできない原因になります。 


[ I 無說米を炊くときのコツ 


♦ 1、2度ずずぐ。 

にごったまま炊飯ずるとでんぷん質が沈殿し、うまくかけない場合がありまず。 
• 十分に水に浸ず。 

♦水の量を3%程多くずる。または無洗米専用計量カップを使ラ。 

• よくかき混ぜて気泡をとばず。 

表面に気泡ができると、水が吸収されホうまくかけない場合がありまず。 


〔炊飯モードに適したなべ 



お米の種類 

水に浸ず時間 

皂〜實 

秋〜を 


白米 




無洗米 

30分しソ上 

60分な上 

マ。 

発芽を米 



(i 

胚芽精米 



hj 

雑穀米 

60分しソ上 

90分しソ上 


ち米 


麦ごはん 



おかゆ 

0〜30分 


炊飯モードに適したなべ 




別売の 
炊飯専用蓋 

RTR -03 D 


D 

D 

白米3合、全がゆ 0.5 合（おかゆを炊く場合、 
ふきこぼれまずので、ふたをずらして使用し 
てください） 

別売の 
炊飯専用 
なべ 

RTR -300 D 1 


D 

D 


RTR -500 


D 

D 



B 

B 


ステンレス製の 

B 

B 

白米は焦げる場合がありまず。 

薄手 （2.5 mm じ(下）のステンレス製のなべの 
場合は焦げつきやすくなりまず。 

± 鍋 

D 

〇 


ガラスなベ （ f 巧）） 

圧力なベ-多層なベ Vc _)ソ 

D 

D 



しのの 
とちち 
落るい 
にいな 
体てが 
本つ間 
ベなき 
なにず 
、形に 
くなベ 
重ラな 
がよと 
たむた 
ふ込ふ 



J ごはん•おかゆを炊く 


〇:適しています A :適していません（温度を正しくお知できません。） 
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• ごはんやおかゆが炊けたらお知らせし、自動で火が消えまず。 


なべにふたをして、 
ごとくの中央に置く 


なべ底の中;じ、に温度センサーが 
密着するように置いてください。 



〇 


強火カノ《ーナーが 
左側の機器の國 
で説明していまず 


湯ねかし ごはんおかゆ 




0 




m 


な飯 

A 




炊飯位置に合わせるときは、強の位置か 
ら合わせてください。 

火力が炊飯位置より大きいとごはんは硬 
めに、火力がルさいとごはんはやわらか 
めに炊けます。 


Q 



炊飯スイッチを巧す 


牲んぉ•かゅ•競就こ、 

ピツ）切0誓わ0まず。 



ごはん- 


-おかゆ 


Q 



炊飯スイッチを巧す 



• 巧ずたびに、 
次のように 
切り誓わりまず。 

ごはん~►おかゆ 

4_I 


ワンポイン 


ごはん • おかゆを炊く mm 


1ごはん•おかゆを炊く 


おかゆ 


ごはん 
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かきあがると、 ブザーで 
お知らせしまず。 


ごはんをなゆ yJ ピー ) 



I 炊さあがると、 II 

自動で乂が消える jj 


モード）【標準バーナー】 


(つづま) 


お願い 


•機器を囲う油ガードなどを設置ずると排気の流れが変わり、燃焼不良となり ^ミち3 ー ド 

炊きムラなどの原因になりまず。炊飯時は油ガードを取り除いてください。 

• 炊飯開始後、一定時間が経過ずると設定変更および取り;'肖しはできなくなりまず。 

• 炊飯の途中で炊飯モードを切り替えたり、化のスイッチを巧さないでくださ^^^®^^ 
し、。上手に炊飯できない場合がありまず。 

• 炊飯モードを解除ずるときは火を消してください。 

ごはんを炊くとき 

• 2度かきや温めなおしはできません。（焦げつくことがありまず） 

• むらし中に操作ボタンを戻ずと、むらし終了のお知らせブザーが鳴りません。 

おかゆを炊くとき 

•炊きあがったごはんからおかゆ（雑炊）を作るときは、手動で調理してください。 

• おかゆのかきあがりで、水分の量が多い場合は再点火し、様子を見ながら火力調節してください。 




ワンポイント, 


炊飯時間の目安 


ごはん 

28〜37分 
(むらし10分を含む） 

おかゆ 

35〜50分 


むらし繳ま… 

• ごはんを底からよくほぐしてください。 
余分な水分がとび、ごはんがおいしく 
なりまず。 



炊きあびると自動で乂び消え 、，I 

む5しがスタート 



参かきあがると、 ブザーで 
お知らせしむらし開始 


•むらしが終了ずると、ブ 
ザーでお知らせしまず。 


…分後 
















グリルとびらをゆっくりと止まるとこ 
ろまでいっぱいに引き出ず。 

(ブリルとびらだけが下がりまず） 

/ブリルとびら 





グリル焼網を取り出ず。 

庫のに紙や捆包部材が残っている場合はずべて 
取り除し、てください。 


約5分間空焼きをずる。 

部品に付着している加エミ由を焼き切りまず。 
ブリルの操作については35ページをご覧 
くださし、。 


グリル排気 n や排気□な外からも煙が出まず 
が、異菌ではありません。 

空焼き時に、ブリル過熱防止センサーがはたら 
き、自動で火が消える場合がありまず。この場 
合、約3分待ってから、再度点火操作をしてくだ 
さし、。 









































I ; 魚を上手に焼くために 


II 魚の下ごし 5 えをする。 

参を凍の魚は、しっかり賴凍してか6焼きまず。辭凍し 
ていないと時間がかかり、安全機能が作動すること 
がありまず。 

参魚は水洗いしたら、よく水気をふき取ります。 

参みそ晨けやかす賣けは、「みそ」や「かず」をよく 
ふき取ってから焼きます。 

詳しくは付属のクックブックをご覧ください。 


S グリル焼網に油を薄 
く塗る。 


ひと手間かけることで、 

くつつきにく くなりまず。 



0約 1 〜 2 分間、空焼き(予熱)をする。 

魚(食材)がグリル焼網に付着しにく くなり、焼きあが 
り後、取り出しやずくなりまず。 






塩をつけると、身がしまって身くずれしに 
<<な:じ!ます； 

さばやいわしなど背の青い魚は脂肪分 
がぎいので、多めに塩をして時間をお 
き、身をしめます。白身魚は、塩を少 
なめにふり、時間も短めで良いでしよ 
ラ。 

)1 I 魚やいか、えび、貝などは、焼く直前に 
塩をしましよう。 

魚の重量の約2%程度の塩をつけまず。 
身の厚いところには厚く、薄いところ 
には薄くつけまず。 

尾やひれは特に焦げやずいので、をめ 
に塩をつけてくだ 
さい。また、アル 
ミはくで包んでお 
くと、焦げかたが 
かなくなりまず。 


アルミはく 



E 1 魚(食材)を置く。 
( 魚の置きかた1 


丸身の場合 


魚は頭が奥に、尾が手前になるよラに置きまず。 




中央をさけて、 

ちちどち6かに 左ち巧等に置きます 

置きます 


中央をさけて 
すき間を開けて 
置きます 





切身の場合 


巧側を上向きに、切身の薄い部分はグリル焼 
網のタト周部にくるように置くと焦げはかなく 
なりまず。 

中央をさけて、 

左ちどち6かに 
置きます 



手前側 


手前側 


U ブリル G 使いかた 
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ブリルとびらを 
奥まで確実に 
閉める 


し ■■■ 



操作ボタンで点火ずる。 



火力は、上火、下火それぞれ別々に調節できまず。 


ボタン表示窓（ホ) 




ブリル点火確認 
ランプ 
点な(ホ） 



上乂 

下乂 


いっぱいまで 
巧しきる 


左ちにゆつくりとスライドさせる 


ワンポイント J 


焼き時間の目安は付属のクックブックをご覧 
くださし、。 




















(つづを) 


お願い 


焼きあがったらずぐに取り出してください。を熱で焦げることがありまず。 

つけ焼きや照り焼き、下巧をつけた魚などは、焦げやずいので、弱火でゆっくりと焼いてく 
ださい。 

ブリルを続けて使用ずる場合は、5分程度間をあけてください。庫内が高温のまま焼きはじめ 
るとブリル過熱防止センサーがはたらき、自動で火が消える場合がありまず。 

ブリル皿は急に;令やさないでください。使用直後にブリル皿に水をかけると変形ずることがあ 
りまず。ブリル皿が;令めてからお手入れください。 

魚とってはブリル庫内に保管しないでください。魚とってが庫内で引っかかり、ブリルとび 
らが引き出せなくなることがありまず。 




付属品の r 魚とって」を使用ずると便利でず。 

① 魚とっての切りこみをグリ J レ焼網に合わせまず。 

② 焼きあがった魚や焼きものの下側に魚とってを入れて、くっつ 
いた焼きものをグリル焼網からはがしまず。 

⑤ルさい焼きものなら、そのままずくい取って取り出せまず。 
はしをグリ J レ焼網と平行に入れると、グリ j レ焼網に付着した魚が 
はがしやずくなりまず。 



魚とって 




グリル使用中であることをブザーでお知らせし 
まず。 


約 3 分ごとに 



お願い 


上火と下火の加熱方式が違ラので、表と裏の焼 
き色が同じにならないことがあります。焼き色 
を見ながら、上火、下火の火力調節をしてくだ 
さし、。 



参操作ボタンで火を;'肖ず。 


ボタン表示窓（ホミ肖える） 



■制な^» ~ . 

! •点火後、約15分経過するとブリル消し忘れ 
:消火機能がはたらき、自動で火が消えます。 


>クリル G 使いかた 
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傷の原因となるちの 

参部品•ブリルとびらガラス‘ 
ホー □ —.フッ素コートや塗 
装の表面に傷がつき、はが 
れ•欠け•変色•変質‘さび- 
割れの原因になります。 


彩 冷 



スポンジたねし裏面(硬い） 


ナイ□ンたねし 


金属たわし 


クレンザー 


みびさ粉 



硬い歯ブラシ 


部品やホー□一-フッ素コートや塗装の表面 
が変質し、はがれ-変色-さび-樹脂部品の 
割れの原因になるもの 


酸性ブルカI」性洗剤 
漂白剤 



シンナー 

ベンジン 

アルコール 


樹脂部品の割れ-表面の 
変質•傷、変色-さびの 
原因になるちの 



歯みびさ粉 


弱酸性洗剤 
弱乃レカI」性洗剤 
ク U- ムクレンザー 


料ごとく 1 

::で: H バーナーリング 
，なグ I 」ル排気□カバー 
S にはお使いいただけます cj 


>機器内部に洗剤が入ると、電子部品に付着して 
作動不良や腐食して、故障の原因になりまず。 
必ず巧に含ませてからわ手入れしてください。 


スプレー式 


片 I 火して火災の原因になりまず。 



可燃性 スプレー 
浸透液 
潤滑剤 


日常点検とお手入れの道具 


• 洗剤•食器洗い乾燥機の取扱説明書をよく読み、使ってよい洗剤か確認してください。ます道具や洗剤 
を目なたない部分で試してから、使用してくださし、。 


よ使 

ご 

いて 


9 


スポンジたねし 




やわらかい歯ブラシ 




やわらかい布 


1台所用中性洗剤 
I佳す菜•食器洗い用) 


お手入れの道具と說剤について 


[_ 部品が正しく取り付け5れていまずか？ _ 

♦バーナーキャップ、ごとく、バーナーリンブ、ブリル排気□カバーなどは正しく取り付けられた 
状態でお使いください。1：^16 • 17ぺージ 

つまり、たまり、巧れはありませんか？ _ 

♦バーナーキャップの炎□やな消え安全装置（炎検知部）が煮こぼれなどでつまったり、汚れたり 
していませんか。！:^ 40ページ 

♦ブリル皿に脂がたまったり、ブリル庫内が脂で巧れていませんか。1:^41ぺージ 
♦ガス用ゴム管は傷んでいませんか。ちくなったガス用ゴム管は新しいガス用ゴム管に交換してく 
ださい。1：^17ぺージ 


日常点検をしましよ 


♦ご使巧上ま障がない場合でも、不慮の事故を防ぎ、き也してより長くご使巧いただくために、 
年1回程度の定期点検をおずずめしまず。 

※定期点検については、お買い上げの販売店、またはリンナイフリーダイヤルまでお問い合わせ 
ください。 


0使つてはいけない 


















。)手入れの手順 _ 

1. 機器が冷めていることを確認ずる。 

2. ガス栓を閉める。 

3. 点火□ックをかける。 

4. 手袋をはめてお手入れを開始ずる。 

取りはずして說える部品 

お手入れのとき、枠のに表示の部品は取りはずして洗うことができまず。 













お手入れのしかた 


(コン □) お手入れは、 




ごとく -バーナーリング-グリル排気□カバー 





> 洗剤を含ませた巧で汚れをふき取り、乾いた巧で洗剤や水気をふき取りまず。 
いちれがひどいときは、つけ置きした後、洗剤で丸洗いしてください。 

それでもちれが取れないとき 

> 煮洗いずるとさらに汚れを落しやずくなりまず。 

1 . 水を入れた大きななべにごとくやバーナーリンブ-ブリル 
排気□カバーを入れ、30分程加熱ずる。 

2. 水洗いし、水気をふき取る。 



♦ 洗剤を含ませた巧で汚れをふき 
取り、乾いた巧で洗剤や水気を 
ふき取りまず。 


ちれがこびりついたとき 

1. キッチンペーパーに洗剤と水を含ませ、汚れた部分を湿 
らせておく。 

2. 汚れが浮いてきたらやわらかい巧でふき取る。 



♦ちれたらそのつと、きれいにお手入れしましょう。 

♦手袋をしてお手入れをしてください。 

♦洗剤は台所巧中性洗剤を薄めて使い、お手入れの最後には必ず' 
水ぶきし、乾いた巧でふき取り、水気や洗剤を残さないよラに 
してくださし、。 


お手入れのしかた(コン〇) 

























ガス柱を閉じ、機器が;をえ、手袋をしてか S 


※各部品の取り付けについては、「3.機器を組み立てる」 
をご覧ください。1:^16ぺージ 



機器表面-操作部 


洗剤を含ませた巧で巧れをふき取り、 
乾いた巧で洗剤や水気をふき取りまず。 

※機器内部に洗剤が残らないようにして 
くださし、。 



お願い 


洗剤を使用した樹ま、洗剤分が残らないようにしてくださし、。 

硬い歯ブラシやたわしは使用しないでください。中性洗剤な外の洗剤 
を使巧しないでください。はがれ-変色•シミ•傷の原因になります。 
トッププレートには、安全に関ずるを意ラベルが張り付けてありまず。 
もし、はがれたり、読めなくなった場合は、お買い上げの販売店、また 
は当社事業所に連絡してラベルを再購入し、張り曽えてください。 


バーナー部 


• やわらかい巧でふき取り、乾いた巧で仕上げまず。 


バーナーキヤップ 


洗剤で丸洗いし、乾いた巧でよく 
水気をふき取りまず。 



※パーナーキャップは分稱できません。 
※水洗いした後は、水気を十分ふき取- 
てから取り付けて ください。 


目づまりしていた5 


• やわらかい歯ブラシなどで 
お手入れします。 

やわ6かい歯ブラシ 



※目づまりやちれは、不完全燃焼や点火 
不良の原因になりまず。 


でちれを取り除きます。 


バーナー本体 


♦表面は、やわらかい巧など 
でふき取りまず。 


バーナ^本体 



立消えち全装置*電極 


立消え安全装置（炎検知 
部）と電極(点火プラグ）に 
汚れがこびり付いている場 
合は、やわらかい歯ブラシ 
でお手入れしまず。 



電極 

(点火プラグ） 
突起にを意 

立;'肖え安全装置 
(炎検巧部） 


温度センサー 


• 温度センサーをお手入れず 
るときは、片手を添え、水 
を含ませてかたくしぼった 
巧で、頭部と側面の巧れを 
ふき取りまず。 

※強い力を加えると温度センサ 
一が傾いて、なべ底に密着し 
ないことがあります。 


温度センサー 



お手入れのしかた(コン〇) 
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参使ったらそのつど、きれいにお手入れしましょう。 

♦手袋をしてお手入れをしてくださし、。 

参洗剤は台所巧中性洗剤を薄めて使い、お手入れの最後には必ず水ぶきし、乾いた巧で 
ふき取り、水気や洗剤を残さないようにしてくださし、。 



洗剤を含ませた巧でちれをふき取り、乾いた巧で洗剤や水気をふき 
取りまず。 

※硬いブラシやたわし、また中性な外の酸性-アルカリ性洗剤を使巧 
しないでください。はがれ-変色-シミ-傷の原因になります。 
※燃焼部（バーナー）には軸らないでください。 

炎□がつまり燃焼不良の原因になりまず。 



洗剤を含ませた巧で汚れをふき取り、乾いた巧で洗剤や水気をふき取りまず。 
汚れがひどいときは、つけ置きした後、洗剤で丸洗いしてください。 


♦洗剤を含ませた巧で汚れをふき取り、乾いた巧で洗剤や水気をふき取りまず。 

♦巧れがこびりついたときは、つけ置きした後、洗剤で丸洗いしてください。 

※酸性やアルカリ性洗剤を使ってブリルとびらを洗うと、パネル部の変色やはがれ、さびの原因に 
なります。 

取りはずしかた"! I 取り付けかた 

1 . 押さえバネを①の方向に下げる。 1 . ブリル皿受けのツメ2個所をブリルとびらの 

2. ブリルとびらを②の方向にたおず。 角巧にはめ込む。（①） 


2. ブリルとびらを②の方向に回転させる。 

3 .押さえノ \'ネがブリル皿受けにお実にはまつ 



お手入れのしかた(ブリル) 


。 














L 白動判別機能 


• r 標準バーナ ー) 


機器が自動で料理の種類を判別し、焦げつき;'肖火機能や天ぷらミ由過熱防止機能などの安全機能 
を選がしまず。（通常に使用できる状態）点火初期は、自動判別機能に設定されていまず。使用 
中各モードを取りミ肖ずと自動判別機能に設定されまず。 


天ぷら油過熱防止機能 


C な邸 Bfr ) (標 準7、耳 


調理ミ由が過熱されると、自動で火力調節し発火を防ぎまず。 

この状態が約30分続くか、または弱火の状態でも温度の上昇が 
続くと、自動で火が;'肖えまず。 


つ 



r 




焦げつき消火機能 




y 票準バーナ ー) 


煮もの調理などでなべ底が焦げつくと、自動で火が;'肖えまず。 

なべの材質、調理物の種類、火力によって焦げの程度は異なりまず。 
※なべ底にこんぶや竹巧などをしいた調理では焦げつきミ肖火機能が 
正常にはたらかないことがありまず。 




高温白動温度調節機能 




江票準バーナ ー) 


炒めもの調理-いりもの調理など比較自勺温度の高い料理や、なべの空焼きをしたときに強火 • 
弱火と自動で火力調節し、なべの異甫過熱を防止しまず。 

この状態が30分続いた場合、または弱火状態でもセンサー温度がさらに上昇した場合は自動 
で火が;'肖えまず。最初に弱火になったとき、ブザーが「ピピピッ」と]回鳴ってお知らせしまず。 
調理にま障があるときは高温調理（強火カバーナー）をお使いください。1:^25ページ 


コン□消し忘れ消火機能 


こ標準バーナ ー) 


コン□バーナーは点火後、約2時間で自動で火が;'肖えまず。 

1グリル消'し忘れ消火機能 


グリルは点火後、約] 5分で自動で火が;'肖えまず。 

ただし、グリル庫内の温度が高い場合、約]0分で火が;'肖えまず。 

1立消え安全装置 

を（標準リ 


煮こぼれや風などで火が消えると、自動でガスを止めまず。 



コン□-グリル操作ポタン戻し忘れお知らせ機能 い safe ) 標準バーナーグリル 


自動で火が;'肖えたり、安全機能により火が;'肖えたときに、操作ボタンを戻し忘れると、1分ごとに 
ブザーが「ピピッ」と5回鳴ってお知らせしまず。乾電池がミ肖耗ずるので、ずぐに操作ボタンを戻して 
ください。ただし、他のバーナーを使用中は、ブザーは鳴りません。 

I グリル過熱防止センサ~ _ グリル 

魚などの調理物を入れずに空焼きした場合や、グリル庫内の温度が異甫に高くなった場合に自 
動で火が;'肖えまず。 


L グリルお知らせブザー_ 


グリル 


グリル点火後、約3分ごとにブザーが「ピピッ」と]回鳴って、グリルが使用中であることを 
お知らせしまず。 


がカバ-け 


遇乂か r — ナ —1 



遇火力げーナ —) 


まま機能 


安全機能 
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局温調理 l <~ しても 
乂力び変わったり 
义び消えたりする 



高温調理中でも約290でになると、異甫過熱を防止ずる 

ために火力を自動で弱火にしまず。さらに温度が高くな 25-48 

ると火が;'肖える場合がありまず。 


調理中に 
义力び変わったり 
乂び消えたりする 


なべやフライパンの温度が約250でになると、を全機能 
がはたらき火力が自動で弱火になりまず。弱火と強火を 
繰りおず高温状態が約30分続くと自動で火が;'肖えまず。 
高温調理スイッチを巧ずとさらに高温で調理ができまず。 

25.42 

48 

±網や耐熱ガラスなベ、圧力なベを使用ずると、まれ 
に焦げつきミ肖乂機能がはたらき火が;'肖えることがあり 
まず。 

ち点火してください。 

20.42 

コン□は約2時間で;'肖し忘れ;'肖火機能がはたらき、自動 
で火が;'肖えまず。 

42 


よ<あるご質問 


(Q&A) 


ご質問 


.うして < ださい 


点义しない 


ガス拴を閉じていると点火できません。 

全開にしてご使用くださし、。 

21 ' 

バーナーキャップの炎 □ に煮こぼれなどがつまっている 
と点火しない場合がありまず。 

お手入れしてください。 

40 

電極（点火プラグ）やな;'肖えを全装置（炎検知部)、パ' 
-ナーキャップがめれたり、ミちれたりしていると点火し 
ない場合がありまず。 

お手入れしてください。 

40 

バーナーキャップが正しく取り付けられていないと点火 
しない場合がありまず。 

正しく取り付けてください。 

16 

長時間使用していなかったり、朝一番に使用ずる際など 
は点火に時間がかかる場合がありまず。 

点火操作を繰りおしてください。 

21 

点火□ックされていると点火できません。 

点火□ックを解除してください。 

22 

乾電池が正しく取り付けられているか確認してください。 

19 

電池交換サインが点なしている場合は新しい単1形アル 
カリ乾電池2個と交換してください。 

19.48 


よくあるご質問 ( Q & A ) 
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ご質問 


こうして<ださい 



炎の状態 
(燃えかた、色)び 
おかしし、 


換気をしないと燃えかたが変わったり炎がホくなったり 
しまず。 

使用中は必ず換気してください。 

、 

12 

風が吹き込んでいたり扇風機やエアコンなどの風が当た 
っていると、炎がかたよったり色がホくなったりしまず。 
炎に風が当たらないようにしてご使用ください。 

12 

加湿器を使用ずると水分に含まれるカルシウムにより炎 
がホくなることがありまず。 

異甫ではありません。 

— 

ブリル使用時にコン□を使用ずると、焼きものの煙に含 
まれる塩分（ナトリウム）などにより炎がホくなること 
がありまず。 

異甫ではありません。 

— 

火力が変わる際に炎が一瞬黄色くなったり大きくなる場 
合がありまず。 

異甫ではありません。 

— 

ミ肖火後も数秒間コン□ノ（ーナー炎□にルさな炎が残るこ 
とがありまず。 

バーナー内に残った微量のガスによるもので異甫ではあ 
りません。 

— 


なべ底びひどく 
焦げついて 
乂び消えた 


焦げつきミ肖乂機能はなべの材質や調理により焦げつきの 
程度が変わりまず。ホー□-製のなべや、カレー、シチ 
ユー、カラメル、みそなどの水分がかない料理は焦げや 
ずくなりまず。 

弱火でときどきかき混ぜながら調理してください。 

42 

温度センサーやなべ底がミちれていたり、温度センサーが 
なべ底から離れていませんか？ 

このようなときはなべの温度を正しく検知できません。 

20 

なべ底にこんぶや竹巧などをしくと焦げつきがひどくな 
る場合がありまず。 

ときどきかき混ぜたり火加減を調節しながら調理してく 
ださい。 

42 



揚げちのび 
ラま < でさない 


なべの形状や材質、ミ由の量によっては;'由の温度が設定 
温度より高めになったり低めになったりずる場合があ 
りまず。 

設定温度を加減してお使いください。 

20-24 

温度センサーやなべ底がミちれていたり、温度センサーが 
なべ底から離れていませんか？ 

このようなときはなべの温度を正しく検知できません。 

20 
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ご質問 


こうしてください 


お湯びわかない、 
お湯びねいているの 
にお知らせび遅い 


やかんやなべの形状、材質や水の量によって、お湯がわ 
かなかったり、お湯がわいているのにお知らせが遅くな 
ったりずることがありまず。 

温度センサーやなべ底がミちれていたり、温度センサーが 
なべ底から離れていませんか？ 

このようなときはなべの温度を正しく検知できません。 

加熱中になべを動かしたり水をかき混ぜたりずると、お 
湯がわかなかったり、お湯がわいているのにお知らせが 
遅くなったりずることがありまず。 

一度わかした温かいお湯は、湯わかしモードで正しく検 
知できない場合がありまず。 


20-28 


ふさこぼれる 


水を入れずぎていませんか？ 

やかんの大きさに応じた水の量（目をは最大容量の6‘ 
7割）にしてくださし、。 


ごはん、おかゆび 
ラまく炊けない 


おかゆび 1^ 

ふきこぼれる_ 



無洗米や洗米してずぐ炊飯した場合は、ごはんが硬めに 
なりまず。 

炊きこみごはんは、白米に比べ焦げやずくなりまず。 

5分程度を分にむらしてください。 

炊飯途中でふたを開けると、うまく炊けなくなりまず。 

炊飯モードに適したなべを使巧してください。_ 

温度センサーやなべ底がミちれていたり、温度センサーが 
なべ底から離れていませんか？ 

このようなときはなべの温度を正しく検知できません。_ 

なべによってふきこぼれる場合がありまず。 

ふたを少、しずらずとふきこぼれしにく くなりまず。_ 

ガス栓を閉じていると点火できません。 

全開にしてご使用ください。_ 

グリ ル庫内が高温になっているとを全機能がはたらいて 
点火できません。 

庫内が;令めるまで3分程度待ってから使用してください。 

長時間使用していなかったり、朝一番に使用ずる際など 
は点火に時間がかかる場合がありまず。 

点火操作を繰りおしてください。 

点火□ックされていると点火できません。 

点火□ックを解除してください。 

乾電池が正しく取り付けられているか確認してください。 

電池交換サインが点なしている場合は新しい単1形アル 
カリ乾電池2個と交換してください。 


19.48 


ぶぐあるご質問 (Q&A) 


よくあるご質問 ( Q & A ) 
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(つづを) 




ご質問 


こうして<ださい 


調理びラま< 
でさなし、 


完全に解凍しないと、焼き色が薄かったり中まで火が通 
らないことがありまず。 

34 

魚の数に合わせて、置く位置を調節してください。 

34 

みそ漬けやかず漬けの魚を焼くときは、「みそ」や「かず」 

は取ってから焼いてください。 

34 

ブリルとびらを確実に閉じてください。 

閉まっていないと焼き色が薄かったり中まで火が通らな 
し、 ことがありまず。 

— 


グリル排気□や 
コン□部から 
煙び出る 


コン□消义後に 
r ポン」としけ音びする 


点义後や消义後に 
キシ S 音びする 


コン□使用中に 
「シヤ ー J といラ音がずる 


グリル使用中に 
r ポッポッ」といラ 
音びする 


ブザーび鳴り続ける 








初めてブリルを使うとき、ブリル排気□やコン□部から 
煙やにおいが出ることがありまず。 

ブリルバーナー周囲の金属部品に残った加工;'由によるも 
ので異甫ではありません。 

33 

グリル皿やグリル焼網がミちれていたり、脂の多い魚など 
を焼いた場合は煙が多く発生しまずので、グリル排気 □ 

しソタトからも煙が出る場合がありまず。 

— 

グリルとびらを確実に閉じてください。 

閉まっていないとずきまから煙が出ることがありまず。 

ノ 


ガスが燃え尽きる際に発生ずる音でず。 
異甫ではありません。 


加熱や;令ま P により金属が膨張、収縮ずる音でず。 

異甫ではありません。 



ガスがバーナー内部を通過ずる音でず。 

異甫ではありません。 



庫内が;令えている時に発生ずる燃焼音で、異甫ではあり 
ません。 

温まるとなくなりまず。 



部品が巧障していまず。 

ガス栓を閉め、お買い上げの販売店、またはフリーダイ 
ヤルにご連絡くださし、。 
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操作ボタンか 5 
手を放してち 
パチ八チしている 


電池交換サインび 
点滅する 


コン□まわりの部品’ 
グリル皿•グリル焼 
網び傷んできた 


ごと <• 

パ'—ナーキャップ* 
グリル排気□カバー • 
バーナーリングび変 
色する 


操作ボタンから手を放しても最長で10秒間ノ け)けぜ 
続きまず。 

異甫ではありません。 


自動で火が;'肖えた後は点火確認ランプが点滅してお知ら 
せしまず。 

使用したグリルのボタンを;'肖火の状態に戻してくださし、。 


乾電池の交換時期がおづいていまず。 

点滅が点なに変わると使用できなくなりまずので、早め 19-48 

に新しい乾電池を準備してください。 


コン□まわりの部品-ブリル皿-ブリル焼網は;'肖耗部品 
でずので、傷んできたらお早めに交換してください。 


ごとくの先端は炎が当たり白くざらざらになりまず。 

異甫ではありません。ごとくは;'肖耗部品でず。交換部品 51 
として販売していまず。 

酸性やアルカリ性洗剤を使用ずると変色ずる場合があり 
まず。 37 

台所用中性洗剤を薄めて使用してください。 


よくあるご質問 ( Q & A ) 
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(つづを) 


特にをいご質問をまとめました 


□ 


勝手に义がルさくなったり、义が消える 


0:調理中、火が勝手にルさくなったり大きくなったりしまず。 

A: 温度センサーがはたらいて、自動で火力調節しながら、温度を一定に保ったり、 
高温になり過ぎるのを防いでいまず。ご也配はいりません。原=42ページ 


ク 


つ 


r 





弱火 



強火 


弱火 


コン□が自動 
で火力調節して 
います 


目 


高温調理にしたのに、勝手に义がルさくなったり、义が消えたりする 


Q ： 高温調理で調理していたら、急に火が消えました。 

A :高温調理にしてから、連続してコン□を使巧できる時間は30分でず。 

温度センサーがはたらいて、自動で火力調節し、30分を過ぎると、自動で火が 
消えまず。[：^25ページ 

P 30分 _ . 

30分で \ ※局温になりすぎたときも 
ミ肖火しまず；* 火が消えまず。 


r 


过•••む¬ 


に_ 可 
消火 


※高温調理にしていないときでも、連続して約2時間使巧ずると自動で火が消えまずので、 
煮込み料理のときにはごを意ください。 


日 


义がつかない 


0 : 操作ボタンを巧しても、点火しなくなりました。 

操作パネルの左側にある電池交換サインも点なしていまず。 

A :乾電池が消耗していまず。乾電池を交換してください。 [^19 ぺージ 
乾電池交換の目安は1年でず。 


い’〈点滅〉 

電池交換サインび点滅したら、 
単1形アルカ U 乾電池 （1.5 V ) 
2個を準備してください。 


水 


〈点巧〉 

電池交換サインび点なすると、 
乾電池を交換するまではコン □ 
もグ I 」ルも使えなくなります。 



火がつかなく 
なったときは 
電池交換サイン 
を確認！ 


よくあるご質問 ( Q & A ) 
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ブザーが鳴って、こんな表示 


ピ ー5 回 


標準 バーナー 


強火カノ '^ーナー 


標準 バーナー 


強火カノ '^ーナー 


天ぷらミ由過熱防止機能作動 
焦げつき;'肖火機能作動 


温度センサー過熱防止機能作動 


標準 バーナー 


強火カノ '^ーナー 


な;'肖えを全装置の作動 


標準 バーナー 


強火カノ（ーナー 


点火時に着火しなかった 


ブリル 


な;'肖えを全装置の作動 




ブリル 


点火時に着火しなかった 


(グ LU レ点乂確認ランプ）〈点滅〉 


ピ ー3 回 


ブリル 


グリル過熱防止センサーの作動 


(電池交換サイン）〈点打〉 


電池交換サインのお知らせ 


標準 バーナー 


コン□ミ 肖し忘れ;' 肖火機能作動 


強火カノ '('ーナー 


高温調理終了 


ブリル 


ブリル;'肖し忘れ;'肖火機能作動 


巧/! 

ホ.> 


ごはんおかゆ 


ごはん 


巧なゆ 
■A ろ ■■ 


〈点滅〉 


標華 バーナー 


ビ ー1 回 
(約2秒) 


ごはんモード おかゆモード 


炊飯モード（ごはん•おかゆ） 
終了 


湯なかし 

•■■い 

X — 与、 


〈点滅〉 


標準 バーナー 


湯わかしモード終了 


標準 バーナー 


ブ ザ ーが 
鳴り続ける 
(ピー約8秒 
連続） 


強火カノ '^ーナー 


I が 


(グ LU レ点乂お認ランプ）〈点滅〉 


ブリル 


温度センサー•ブリル過熱 
防止センサー-電子部品の 
故障 


強火カノ '('ーナー 


高温調理連続巧しエラー 


ブザ—が鳴って、こんな表示が出たら 
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が出た 5 





調理;'由の過熱 • 焦げつき-ミ肖し忘れによる過熱- 
空炊きなど 

• 「よくあるご質問 Q & AJ を確認してください。 
♦やけどにを意してち点火を行ってください。 

♦天ぷらミ由過熱防止機能がはたらいて火が;'肖えた場合 
(温度センサーが高温のままの状態）は、点火しても 
手を離ずと火が;'肖える場合がありまず。 

21-42 

43.44 

炎のふき;'肖え • 煮こぼれした場合 • 点火しなかった 
場合など 

• 「よくあるご質問 Q & AJ を確認してください。 
♦周囲にガスがなくなるまで待ってから再点火を行って 
ください。 

21-42 

43 

炎のふき;'肖え’点火しなかった場合など 

• 「よくあるご質問 Q & AJ を確認してください。 

♦周囲にガスがなくなるまで待ってから再点火を巧って 
ください。 

35.42 

45 

ブリルの空焼き-ミ肖し忘れ•連続して使用した 
場合-かない食材など 

♦グリル過熱防止センサーがはたらいて火が;'肖えた場 
合（温度センサーが高温のままの状態）は、点火し 
ても手を離ずと火が;'肖えまず。 

♦約3分程グリル庫内が;令えるのを待ってから再点火 
を巧ってください。 

35.42 

乾電池の;'肖耗 

♦乾電池を交換してください。 

19 

使用開始から約2時間がたち自動で火が消えま 
した。 

♦操作ボタンを巧して戻してください。 

♦続けて使用ずる場合は、再点火を巧ってください。 

21 .42 

30分がたち自動で火が;'肖えました。 

♦操作ボタンを巧して戻してく ださし、。 

21 .25 

使用開始から約15分（ブリル庫内が高温の場合 
約10分)たち自動で火が;'肖えました。 

♦操作ボタンを巧して戻してください。 

♦続けて使用ずる場合は、再点火を行ってください。 

35.42 

炊飯モードで炊き上がり自動で火が;'肖えました。 

♦操作ボタンを巧して戻してください。 

32 

湯わかしモードで沸とうして、約5分後に自動 
で火が;'肖えました。 

♦操作ボタンを巧して戻してくださし、。 

28 

部品が故障していまず。 

♦ガス栓を閉め、使用を中止し、お買い上げの販売店、 
またはフリーダイヤルにご連絡ください。 

53 
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♦消耗部品は傷んできたら交換してください。おおめの場合は、当社交換部品•お手入れ品の販売サイト R.SWLE 
( http :// www . rinnai - stvle . ip /) または、お買い上げの販売店にておおめください。 


参2009年12月現在の価格でず。価格•仕様は、変更される場合がありまず。あらかじめご了承ください。 
♦単]おアルカリ乾電池はもよりの電気店などでお買いおめください。 

♦当社交換部品•お手入れ品の販売サイト ( R . STYLE ) では、上記し:^外の交換部品やお手入れ品などを幅広く取 
り扱っておりまず。本製品の交換部品は、お客様自身でお取り替えできる部品が対まです。 


ちれた目临を交換しましょう！し 

に STYLE り BI 圍 


当社製品の交換部品ポ手入れ品をインターネット販売サイトよりごを文し)ただけます。 

http://www.rinnai-style.jp/ 




交換部品(お客様にて取り替え可能な消耗部品) • 別売部品 


交換部品•別売部品のご紹介 









! 期間使用しない場合/仕様•寸法図 

長期間使用しない場合 ] 


♦お部屋のガス栓を必ず閉めてください。(つまみのないガスコンセントの場合は、ガスコンセントからソケットをはずす) 
参ガス通路部にほこり力《入らないように機器のホースエンドやガスコードの接続□に必ずキャップをしてください。 

参乾電池をはずしてください。 ty 19ぺージ 
参わ手入れしてわくと、巧回使用ずるときに便利でず。 


仕様•寸法図 


仕様 


品 名 

KG 卜 M 661 VFTS ( SL)L 

KG 卜 M 661 VFTS ( SL)R 

型式の呼び 

RTS - M 660 VFTS-L 

RTS - M 660 VFTS-R 

型式 名 

RTS - M 66 VTS 

品 名 

に M 66 VCTS ( GR)L 

IZ - M 66 VCTS ( GR)R 

型式の呼び 

RTS - M 660 VCTS-L 

RTS - M 660 VCTS-R 

型式 名 

RTS - M 66 VTS 

種 類 

ブリル付ガステーブル 

点火 方 法 

連続放電点火式 

外 お ブ 法 

高さ218.5 mmX 幅 598 nimX 奧巧488 mm 

質量（本体） 

14.0 kg 

ガス 接続 

9.5 mm ホガス用ゴム管 

付属品 

取扱説明書、保証書、単]おアルカリ乾電池 （2 個)、クックブッス魚とって 


使用 ガス 

使用ガスグループ 

1 時間当たりのガス消費量 

個別ガス消費量 

を点火時 
ガス消費量 

強火カ パーナー 

標準 パーナー 

グリル 

都市 
ガス用 

12 A 

3.91 kW 

2'77 kW 

1.73 kW 

8.01 kW 

13 A 

4.20 kW 

2.97 kW 

1 .86 kW 

8'60 kW 

L P ガ ス 用 

4.20 kW 

2.97 kW 

1 .94 kW 

8'60 kW 


参本仕様は改良のためお知らせせずに変更ずることがあります。あらかじめご了承ください。 



長期間使用しない場合/仕様•寸法図 
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アフターヴービス/廃棄時のお願い 


アフターサービス 


修理を依頼されるとさは 

『よくあるご質問 Q & A 』 をもう一度ご覧になって確認してください。それでも不具 
合のある場合や不明な場合は、ご自分で修理なさらずにもよりの販売店、またはフ 
リーダイヤルへご相談ください。アフターサービスをお申し付けの際は、巧のこと 
をお知らせください。 

(1) 製品名.ガス種類 {な1 ページ） 

(2) 型式の呼び（銘板表示のもの）7ページ）及び品名3ぺージ） 

(3) 故障または異萬の内容（できるだけくわしく） 

(4) ご住所.わ名前.電話番号.道順 (5) 訪問ご希望曰 

保註について 

当社は保証書に記載してあるように、機器の販売後、機器に故障がある場合、一定 
期間と一定ま件のもとに無料修理に応ずることをわ約束しまず。（詳細は保証書を 

し見く•にろし、） 

保証書を紛失されますと無料修理期間であっても修理費をいただく場合がありまず 
ので大切に保管してください。 

補修用性能部品の保有期 
間について 

補修用性能部品保有期間は、当製品の製造打ち切り後5年間となっていまず。（補 
修用性能部品とは、その製品の機能を維持するために必要な部品でず） 

転居されるとき 

ガスには都巿ガス数種類および LP ガスの区分がありまず。ガスの種類（ガスブル 
ープ）が異なる地域へ転居される場合には、部品の交換や調整が必要となりますの 
で、転居先のガスの種類を確認のうえ、転居先のもよりのガス事業者にご相談くだ 
さい。この場合、保証期間内でも、調整•改造に要する費用は有料となります。 
ただし、ガスの種類によっては調整できない場合がありまず。 

アフターサービス などに 
ついてわからないとさ 

お買い上げの販売店か別添の「連絡先一覧表」を参照していただき、もよりの当社 
事業所にご連絡ください。また、リンナイフリーダイヤル函0120 -054-321 を 
ご利用ください。 

お客様の個人情報の 
取り扱いについて 

参当社は、お客様よりお知らせいただいたお客様のお名前-ご住所-電話番号など 
の個人情報を、サービス活動および安全点検ま動のために利用させていただく場 
合がございますのでご了承くださし、。 

♦当社は、機器の修理や点検業務を当社の協力会社に委託ずる場合、を令に基づく 
義務の履行または権限の行使のために必要な場合、その他正当な理由がある場合 
を除き、当社じ(外の第=者に個人情報を開示•提供はいたしません。 


廃棄時のお願い 


本機器は乾電池を使用していますので、大型ゴミなどで廃棄される場合は、必ず乾電池を取りはずしてください。 
そのままにしておきまずと思わめ事故になることがあります。 


アフタ— サ—ビス/廃棄時のお顆い 
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製品についてのお問い合わせは 


本 社で 052(361)821 1〒が 4-0 孤2をち屋市中リ眨福住町2番26号 


関東ま社で03 (3471)9047 
東京ま店で03 (3471)9047 
化関東ま店な048 (667) 4321 
東関東支店で043 (273) 33如 
南関東ま店 ^045(320)3051 
東化ま社な 022(238) のじ 


干 140-0 日 02東京都品り I 区東品 j 111-6-6 
干14 日- 0002東を都品 j 11区東品 j 111-6-6 
干 331-0811 さいたま制眶吉野の1了目 396-1 
干 261-0 日 26千葉市 美 お区幕張西 2 T 目7— 1 
干 221-0856 横お市巧奈リ眩兰ツミ尺上の4番10号 
干 984-0002 仙台市若林区卸の東1 T 目5—5 


化幌ま店な 011(281)2506 〒〇 60-0031 ホし幌市中央区化一条東2了目 
新潟ま店な 025(247) 目目10干9如-0864新爲市東区紫竹2了目 1-74 
中部ま社な 052(363)8001 〒化 4-0 孤2ちち屋市中川区福住の2番26号 
関西ま社な 06(6786)3 如1干5孤01314大阪市西区北堀江3了目10番21号 
広島支 店で 082(277) 引引〒巧 3-0833 広島市西区商エセンター 4 T 目 2-1 
高松ま店 W 87 腿 1)80 巧〒化 0-0 日66高お市福岡の2了目り番目号 
九州ま社な 092(281)3234 〒81 2-0029 福岡市博多区ち門戸の2番3号 


修理についてのお問い合わせは] 

函0120 -054-321 



JT0008-032X02 (00) 
XL-25 ◎ ◎ 

06000005155840 





